
Liebe LeserInnen,

Hans Mandl
Haubenkoch & 
QimiQ Mitbegründer

Kochstudio

haben Sie sich 
schon einmal 
überlegt, was 
Sie mit klas-
sischer Koch-
Sahne machen 

können? Richtig: Nicht viel. 
Die Sahne kommt zum Ver-
feinern in die Suppe oder 
Sauce. Und da müssen Sie 
hoffen, dass nichts aus-
fl ockt. Die pfl anzlichen, an-
geblichen „Besser-Könner“ 
enthalten künstliche Zusät-
ze und sind daher auch kei-
ne Alternative. QimiQ ist 
100% natürlich und kann 
trotzdem mehr. Beim Verfei-
nern fl ockt sicher nichts aus 
– denn QimiQ ist säurestabil 
und alkoholstabil. Verfei-
nern mit Essig, Zitrone, Al-
kohol etc. ist kein Problem – 

auch nicht, wenn Sie die 
Sauce oder Suppe wieder-
erwärmen. Mit QimiQ ge-
lingt auch jeder nur erdenk-
liche Dip und jeder Aufstrich 
im Handumdrehen. Für Tor-
tenfüllungen brauchen Sie 
keine zusätzliche Gelatine 
und die Füllungen sind zu-
dem noch kalorienreduziert. 
Und: Mit QimiQ können Sie 
auch Backen! Egal ob süß 
oder pikant, warm oder kalt 
– QimiQ garantiert für Erfolg 
in der ganzen Küche! Gutes 
G e l i n g e n 
w ü n s c h t 
Hans Mandl.
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